BISCUIT COCO
 

Noix de coco râpée (2 noix de coco moyennes)

2 ou 3 œufs
1/2 boîte de lait concentré sucré nestlé

1/2 sachet de levure
Citron ou vanille

10 cuillérées de farine
 

Battez ensemble les œufs,  le sucre et la levure

Ajoutez la farine et la vanille ou citron(la pâte ne doit pas être trop raide)

Ajoutez le coco râpé sec

Mélangez bien le tout pour avoir une pâte pas trop liquide, pas trop molle.
Ajoutez un peu de farine si c'est trop liquide, ajoutez du lait si c'est trop sec.

Avec une cuillère, mettez la pâte par petits tas sur une plaque enduite d'huile pour que cela ne colle pas.
Enfournez dans un four chaud.
Ce sera cuit quand le contour sera doré.

